NABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Te pans
MRIC EN ISOVEEC 17028

E BONECTU KAJ YKMBOTHM
Food(=lab Ob 7.6:02
i ik MU3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTNUTYBAHE
Pt et ) MKC EN ISO/IEC -
(co akpeaUTMpaHO MOCTpUpatbe 17025:2018 :

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,bopuc TpajkoBckn® bp.130
1000 Ckonje, MakepaoHwuja

MU3sewraj 6p. 152522/4 X

XemucKa aHanusa

Ume Ha BapaTtenot : JKMN Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapaTtenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTruHcKa 3rpapa UanHpen

Oatym Ha 3ematrve: 07.09.2022
Hatym Ha npuem: 07.09.2022

Bpoj Ha Bbapatbe 3a ucnutysare: 152522 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeepg: Ha geH 07.09.2022 roguHa, oBnacteHoTo auue Hrukona LIBETKOBCKM U3BPLUKM 3emMarbe Ha NPMMEepoK BoAaa
3a nuerbe 3a TecTUparbe Ha PU3UYKO-XEMUCKE aHaNu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: BoaaTta 3a Nuere e 3eMeHa o4 KyjHa opg [letcka paguHKa ,loue
Oenves”-UnuHpeH.

Il MpumepouuTe Ce 3eMeHM COrNacHo MJaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLMm.

IV CranpapaM u metogu 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha

npumepoLun Boda 3a nNiere o4 NpeyncTuTenH CtTaHnmum U BOAOBOOHU ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBarba, OTCTanyBakba WK UCKAYYYyBakba 04 MEeTOAOT M OZ N/IaHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynrartu:

KapaKTepucTUKK Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — [letcka MpaguHka ,,Moue Oenues"
(MMe, TPTOBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaetbe, KONMYECTBo)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj Napamerpu TecrmeToR Peaynrar og Heoppe- FpaHKU4HK 3aposonysa/
MCNUTYBaeTo | AeHocT BPEAHOCTH Mpudarnmso/
* He 3agosonysa
| 152500422 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33f,080NYBa
Mupumc BPM 7.4 — 78x H.A / HEMa 3afgosonysa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3aposonysa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25°C 3agoBsonysa
| MarHoct MHKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5 NTU 3agosonysa
| pH MKC EN ISO 10523:2013 7,53 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
| eAMHULK
NoTpowysayka Ha KMnOy4 MEKC EN 1SO 8467:2007 1,72 mg/L / 8 mg/L 3agosonysa
En. cNpoBoANMBOCT MEKC EN 1SO 27888: 2007 744 uS/cm / 2500 pS/cm 3aposonysa
Amonmjax (NH,) MKC I1SO 7150-1:2007 0,024 mg/L / 0,5 mg/L 33posonysa
[rrev—— Bepaujo: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.20222.




NNABOPATOPMIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA y
b EO"ECI'“ KN HMBOTHH MEC EN ISIVIEC 17025
Fuodélab 06 7.8-02 Oﬁ

Pt W3BELLUTAJ O, NABOPATOPUCKO UCMUTYBALE MKC EN 1SO/IEC ”_!" i
(co akpeauTMpaHO MOCTpUpakLE) 17025:2018 Tisilg

Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,036 mg/L / 0,5 mg/L 3a00B0/NYBa

Hutpatn (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,8 mg/L / 50 mg/L 3ago0Bo/yBa

Xnopugu MKC 1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3a[10BONYBa

Heneso MKC ISO 6332:2007 0,048 mg/L / 0,2 mg/L 3a0080/yBa

PeauayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a00B0ONYBA

MCnuTyBaHUOT NPUMEPOK MM 3a0BONYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHUOT napameTap cornacHo MpaBuaHMKOT 3a 6e3beaHOCT M KBANWUTET Ha
Bopara 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKM ycnoBu: v’ coH4yeBo O o06na4yHO O MPOMEHAMBO [ BPHEX/IWBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknagupare: NaguiHuK

TemnepaTypa Ha NaAWHWK 3a TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO 04 CTpaHa Ha:

o0 KnueHr n/éy.u. Nab Hukona LiseTkoscKM (co akpeauTMpaHa meToaa)...
/MmMe, NpesaMme Ha NMLETO KOe ro U3BPLUKIO MOCTPU

Uspabotun: M-p Munuua Tpajuocr«:aﬂ%;{.... o

/vme, npesume, notnuc /

[aTtym(n) Ha u3seaysarbe Ha 1abopPaTOPUCKUTE aKTi
[Jatym Ha u3pasarbe Ha ussewrTajot: 12.09.2022

Co * ce 03HayeHyBa HEaKPeaAMTMPaH METODA,

**Kora KAMHeToT He Gapa W3jasa 3a coo6pa3HOCT BO W3BEWTA|OT Ce N3BECTyBa MepHaTa HeOAPeARHOCT, BO CUTE ADPYTH CAYYau MepHaTa HeoApeaeHocCT, ce
npecmeTyea BO pesynTatoT camo no Bapatbe Ha KNWeHTOT.

*%% co 03HAUYBAAT METOAM KW ce AobueHu og cTpaHa Ha nabopaTopwja co koja Pyg /lab uma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTtka

W3jaBa 3a HeNpUCTPacHoCT
PakosogcTeoTo Ha ANTY dyga /lab AO0-CKonje rapaHTMpa AeKa CuTe aKTMBHOCTM 32 UCNUTYBatbe Cé M3BPLIYBAAT HeNPUCTPACHO M
80 cornacHoct co Bapatkata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyKu ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKa3u 3a
YCOFNaceHOCT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAM U BP3 OANIYKUTE HE MOXAT A3 BAMjaaT APYrv MHTEPECH UM APYTU CTPaHn W HWKO]j
HemMa npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHMTEe BO OAHOC Ha pe3yaTaTuTe OAHOCHO HeMa npaso Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,

HaABOpELHKW, KOMEPLUUjanHWU, GUHAHCUCKN U APYT BUA NPUTUCOLA U BAWjaHuja.
3abenewxa bp. 1: Pesyntarute of TECTOBWTE Ce OAHECYBAAT CaMO 33 UCMMTYBaHWTE NPUMEPOLW. OB0j NPOTOKON He CMee [a ce penpoAyuvpa ocBeH co
nMcmeHa Ao3sona Ha naboparopwjata U BO LENoCT.
3abenewka Bp. 2: /laBopatopujaTa He 0AroBapa 3a BEpPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM Of NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UCNUTYBaHE.
3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKMA 3eMatbe Ha NpUMepouuTe, nabopaTopujaTta He HOCK OArOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTMBHOCTA Ha NpUMEpOLMTE.
3abenewxa bp. 4: W3eewTajoT 04 NabopaToOPUCKOTO UCNWUTYBAbE Ce M3aBa BO COrNacHOCT co MNP 7.8 W3secTyBarbe 3a pe3ynTaTu.
3abenewxa Bp. 5: JoOKonKy KaveHToT Gapa u3sewTajoT o NabopaTopUCKO WCMWUTYBaE A3 COAPHM uajasa 3a coobpa3sHoct, nabopatopujata nocranysa
cOrnacHo NPaBMNo 3a AOHecyearke Ha OfJlyKa 33 w3jaea 3a coobpazHocT. OBa Npaswno e BO COTNACcHOCT CO Touka 4.2.1 on ILAC -G8:09/2019 Boawu4 3a
[NOoHecysarbe 04/1yKa 1 W3jasa 3a coobpa3sHOCT 1 rnacu:
Mpaeuno Ha 6UHapHa oa/YKa 33 eQHOCTaBHO Npudakarbe Kora:
- M3MepeHaTa BPeAHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL - »334080/yBa" UK
- M3MEpeHaTa BPeAHOCT & Hag rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3an0BONYEa "
COMIaCHO BaMEYKWOT NPaBUNHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHO3BCTBO.
3abenewka Bp. 6: CuTe aKpeaUTMPaHM METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaBeHu Ha seb ctpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

|Tdadaﬁue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. |

2/2




NABOPATOPWUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTU

T

‘I:' KAJ HUBOTHU AIKY lmn
Food@lab 0B 7.8-02
v hore o M3BELLUTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCNUTYBAIE
(co akpeguTupaHo moctpuparse) MKC EN ISO/IEC
s 2 17025:2018

yn. ,,bopuc Tpajkoeckn” 6p.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

MU3sewrTaj 6p.152522/4

MukpobuonoLiKa aHanmsa

Ume Ha 6apatenort : JKM Bogosopg H. UnuHgeH
Apgpeca Ha bapaTtenot :yn. 9 66 UnnHpeH - OnwTUHCKa 3rpapa UnmHpeH

[atym Ha 3emarbe: 07.09.2022
Oatym Ha npuem: 07.09.2022

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysare: 152522
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeep: Ha peH 07.09.2022 roguHa, oBAacTeHoTo nuue Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUM 3emMarbe Ha NPUMEPOK BoAa
3d NMeHe 3a TeCTUpame Ha MHKpDﬁHO)‘IOLLlKa dHanu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa of KyjHa og [letcka NpaguHKka ,loue
Oenyes”-UnnHpeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NAaH 3a 3emare Ha npumepouu: O6 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumMepouM.

IV CrangapauM ¥ metogm 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKpoburonoLwKa aHanusa

V [lononxyBara, OTCTanyBaka WAK UCKAYYyBaka 04 METOAOT U 04, NAAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:
1.Kapakrepuctuku Ha npumepokKoT: Boga 3a nuerse — [ercka NpaguHka ,,Moue Jenues”
(Mme, TproBcko Ume, cepuja, [aTyM Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KOWYecTso)

CoobpasHocr
WUpa. 6poj Pesynrar opg, Mapna TpaHuuHK 3aposonysa/
MapameTpu Tecr metop, Heoapepe-
MCNUTYBaMETO iz BpPeaHOCTH Npudarnuso/
He 3ap0BoNyBa
152500422 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
KonndopmHu Baktepum MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
LipeBHKM eHTEPOKOKM MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnoBonysa
Cynbutopeayuypaukn MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
bpoerbe MUKpoopraHM3amm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 22°C
Bpoerbe MUKpoopraH1smm MKC EN 150 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kyntypa 37°C /

WUcnuTyBaHMOT NPUMEPOK ' 3aA40B0/yBa KpUTepuyMmmuTe 3a 6apaHMoT napametap cornacHo MNpasuaHKKOT 3a 6esbegHocT U
KBa/UTET Ha BoaaTa 3a nuerbe (Cn.BecHmk bp.183/18 Mpunor 1 v Npunor 4)

Haoawue: 1

| Bepawja: 4

| Bo cwra 0o: 20.06.20222
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NABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA BOJIECTU

% KAJ KMBOTHMA [ |.\“|::."T:E'|?u:.<
Foodzlab OB 7.8-02 Oﬂl
e LS M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

AT - 76

(co akpeauTMpaHo mocTpupatbe)

BpemeHcKu ycnosu: v coHyeso [106na4HO O MPOMEHAMBO [1 BPHEW/WBO [ TemnepaTtypa
HauunH Ha cknaguparse:  NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NagWaHKUK 33 TPAHCMOPT Ha NPUMepoKoT: 4 & 2°C

MocTpvpareTo € U3BPLLEHO O/ CTPaHa Ha:

o ®ya Nlab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeauTupaHa meTtoaa)..

/r/.n (v

WU3pabotun: BujoHa BojHUKa........ ... M f.... 2. Opobpun: AHAPea BOWKOCKA. .....iivtier i fovenians
/vme, npesume, notn /ume, npezume, notnue /

Crhom e 2
Natym(1) Ha usseaysatbe Ha nabopatopuckute RHocTu : 07.09.2022 - 10.09.2022

[latTym Ha u3gasatbe Ha ussewTajot: 12.09.2022

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeauTUpaH MeToq

**Kora KNMHETOT He Gapa najasa 3a c006PA3HOCT BO M3BELITA]OT CE MIBECTYBA MepHaTa HeoAPeAEHOCT, BO CWTE ADYIK C/Y4an MepHaTa HeoAPEAeHOCT, ce
NPecMeTyBa BO Pe3ynTaTtoT camo no Gapatbe Ha KAMEHTOT.

*** co 03HaUyBaaT METOAM KOW ce fobueHu og cTpana Ha nabopaTopuja co koja dya flab uma cknyyeHo gorosop 3a copabotka

WU3jaea 32 HenNpUCTPacHoOCT
PakosoacTeoTo Ha [ANTY ®dyp /lab A00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 33 WMCNUTYBatbe Ce U3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO U
B0 cornacHoct co Gapawwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM Ce HOCAat BpP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM fOKa3n 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAM W BP3 OANYKUTE HE MOXaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPEeCU MW APYrM CTPAHW U HUKO]
HemMa npaso AJa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HA pesynTaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO HKaKBU BHATPELIHM,
HafBOpEeLIHU, KOMepLUUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTHUCOLIU U BAMjaHK]a.

JaBenewna Bp. 1: Peayntature of TECTOBUTE Ce OAHECYBAAT Camo 3a WCMUTYBAHWTE NPUMEPOUM. OB0j NPOTOKON He Cmee Aa ce Penpoyuupa OCBeH Co
nucmeHa gossona Ha nabopaTopujaTta U BO LENOCT.

3abenewnra Bp. 2: labopaTopwjaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUNTE AOCTaBEHU OA NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UCNWUTYBakbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KNAMEHTOT U3BPLUM/ 3EMatbe Ha NPUMEepoUKTE, naBopartopwjata He HOCK O[rOBOPHOCT 33 Pernpe3eHTaTBHOCTa Ha MPUMEPOLMTE.
3abenewra Bp. 4: M3sewTajoT og nabopaTOPUCKOTO MCNUTYBabE C@ M3/3Ba BO COTNACHOCT CO MNP 7.8 W3BecTyBarbe 3a pesynraTu.

Jabenewna Bp. 5: JokonKy KnWeHToT Gapa w3sewTajoT 04 NabopaToOPUCKO WMCMWTYBarbe 43 COAPMMW u3jasa 3a coobpasnoct, nabopaTopujata nocranyea
COFNacHo NPaBMNO 3a SOHECYBaHe Ha OANYKa 33 W3jasa 3a coobpasHocT. Oea NPaBu/o @ BO COMNAcHOCT €O Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boauy 32
[OHECYBatbe OA/yKa 1 M3jaBa 3a cooBpasHOCT W rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa oANYKa 33 e4HOCTaBHO npudakarse Kora:

- U3MEpeHaTa BpeaHOCT e Nod rpaHuuaTa Ha npuganarse AL=TL - ,3agosonysa” unu

- M3MEepeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHuLaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 3ajoBonyea "

COrMAcHO BaMEYKMOT NPaBuiHWK Ha HaUWOHANIHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewka Bp. 6: CuTe akpeanTUPaHW METOAN O, ONCEroT Ha akpeauTauwja ce objasexn Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hsoanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 ]
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